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Glacé-Forum 
Natürliche Zutaten für höchste Glacé-Qualität 
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Was erwartet Sie heute? 
 
 
 
 

 Bedürfnisse anspruchsvoller Glacé-Konsumenten 

 
 Zusammenfassung der Vorteile und Bezugsquellen  

 
 Natürliche Zutaten für höchste Glacé-Qualität 
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Herausforderung: “Höchste Glacé-Qualität für anspruchsvolle Kunden” 

• Umweltbewusst 

• Bio-Produktion 

• Naturbelassen 

• Schutz des Regenwaldes,  

frei von Palmöl 

• Gesundheitsbewusst 

• E-Nummern-frei 

• Laktose-frei 
Die moderne Familie 
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Anforderung 1: Palmöl-frei 

• Kokos (positives Image, gute Verfügbarkeit) 

• Shea (positives Image, gute Mundfülle) 

• Fettpulver 
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Milch- / Laktose-frei Beispiel: “Creamics 80 VC”  

  oder „Toppics V“ 

 - nicht-hydriertes Kokosnussöl 

- Glukosesirup 

- Antiklumpmittel 

- Stärke 

√ Laktose-frei 

√ Milch-frei 

√ Vegetarisch 

√ Halal 

√ Koscher 

• Fettpulver 

(ersetzt Magermilchpulver) 

 
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E-Nummer-frei (1) 

Emulgatoren 

 Fibregum P 
 Was ist Fibregum? 

Das “Fibregum” Portfolio umfasst 

100% natürliche GMO-freie, 

funktionale Akazienfasern von 

sorgfältig ausgewählten Bäumen.  

 

Wie wirkt Fibregum P? 

Wie kann Fibregum P eingesetzt werden? 

• Gute Verträglichkeit im 

Verdauungstrakt 

• Sättigungseffekt / 

Kalorienreduktion 

• Präbiotikum 

• Tiefer glykämischer Index 

• Gut für die Zähne 

 Glacé ohne E-Nummern 

 Low-Fat Rezepturen / Fettersatz 
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E-Nummer-frei (2) 

Bindemittel 

 Equacia 
 Was ist Equacia? 

Equacia ist eine optimierte 

Kombination von zwei natürlichen 

Fasern (lösliche Akazienfaser + 

unlösliche, gluten-freie 

Weizenfaser) 

 

Wie wirkt Equacia? 

Wie kann Equacia eingesetzt werden? 

• Rasche Entwicklung einer glatten und  

viskosen Textur, auch ohne Scheren oder Erhitzen 

• Niedriger Energiewert 

• Tiefer glykämischer Index 

• Verlängerte Frische und längere Mindesthaltbarkeit 

 Glacé ohne E-Nummern 

 Low-Fat Rezepturen / Fettersatz 
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Bio / Natürlichkeit (1) 

• Bio-Version von Fibregum P («Fibregum BIO») 

 

 

 

   

Heidelbeere Zitrone Cassis 

 

• Bio-Fruchtpulver -> sprühgetrocknete Fruchtsäfte für Fruchtsorbets 
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Bio / Natürlichkeit (2) 
• „Fruchtsüsse“ in BIO-Qualität 
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Entsprechende Zutaten erhalten Sie von:  

Herr Thomas-Joe Müller 

Leiter «Food & Health» 

t.j.mueller@falcone.ch 

Tel: +41 79 618 66 21  

Herr Beat Locher 

Anwendungstechnologe Ice Cream 

beat.locher@pacovis-amrein.ch 

Tel: +41 31 818 511 

Glacé-Zutaten √ Bio 

√ Natürlich 

√ E-Nummer-frei 

√ Frei von Palmöl 

√ Laktose-frei 

 
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