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IHR LANGJAHRIGER PARTNER

von der Beratung
Uber die Realisierung ...
zur Begleitung im Betrieb...

Uber die jahrliche Wartung...
hin zur Modernisierung und

Erneuerung lhrer Prozesskalte-
Anlagen

bem | KALTE

HISTORY

Grundungsjahr 1992

Grunder André Varone & Erwin Wigger
Sirzglefe]gs Buchs / AG
Mitarbeiterbestand ca. 50

Aktivitatsradius ganze Schweiz (365 x 24 Std)

Branche volle Konzentration auf hochwertige
Prozesskalte der Backerei- und
Konditorei-Branche

Nachfolgeregelung Jan. 2016, Ubernahme durch Markus
Eicher und 7 SchlUsselmitarbeiter




VISION

A+E ist der wichtigste Partner

der Schweizer Backerei- & Konditorei-
Branche in allen Themen der
Prozesskalte und des gesamten
Energie-Managements.

Wir garantieren Originalitat und
nachhaltigen Mehrwert durch
ganzheitliche Beratung und
wegweisende Prozess-LOsungen

KALTE

UNSERE WERTE

s D
el

Verantwortung &
Verbindlichkeit

Professionalitat

Freundlichkeit &
Respekt

Schnelligkeit &
Leidenschaft
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LEISTUNGSBEREICHE & PRODUKTE

ANLAGENBAU
SERVICE
MASSGESCHNEIDERTE
KALTEANLAGEN 365 x 24 Std.
NEUSTER PROFESSIONELL
TECHNOLOGIE ZUVERLASSIG

KUHLGERATE UND MERERRE
BACKTECHNOLOGIE FUR
JEDES BUDGET

PRODUKTION
LAGERUNG
KLIMATISIERUNG
PRASENTATION

ANLAGENBAU

MASSG ESCHNEIDERTE
KALTEANLAGEN

Beratung

Planung

schlusselfertige Ausfuhrung
Begleitung im Betrieb

ERE]
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ANLAGENBAU

ENERGIE-EFFIZIENZ &
UMWELTFREUNDLICHKEIT

¢ CO2-Anlagen

» steckerfertige Gerate mit R290
Propan/Energieeffizienz-Klasse A/B

* Kaltwasseranlagen

* Warmeruckgewinnung

e Fernuberwachung

il

i
s L

: IE | méé

ANLAGENBAU

HOCHWERTIGE
MODULBAUWEISE

¢ Einsatz der besten Komponenten
am Markt - fur storungsfreien
Betrieb

¢ langjahrige Liefersicherheit von
Ersatz- und Verschleissteilen
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Pleulier
~li@—- -  HDEBAGH
%WURM

SYSTENE ‘l embaplan

W clever abgefilllt

(@) KALTERUDI

A care
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BACKTECHNOLOGIE DER SPITZENKLASSE

EDEBAGN

GLOBAL BAKING TECHNOLOGY

Effiziente Backtechnologie
far Filialen, Gastronomie,
Hotels, Tankstellen, etc.

* Ladenbackdfen
* Etagenbackdfen
« Kombigerate

« Stickenbackdéfen
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PARTNER UNSERES VERTRAUENS

(®) KALTERUDI

Glacé-Maschinen,
Pasteurisierer, Cook
and Chill

Glacé-
FIINK

cxxl )
KALTE MIT SYSTEM c*mpqct

ProcB
rocusini Kthlschranke &

Tiefkuhler
3D-Druck

E] Electrolux

Kahlen, Kochen,
Kleingerate

NDEBAGN

JLOBAL BAKING TECHNOLOG

Backtechnologie

Zubehor flr
Kiiche &
Backstube

W embaplan

clever abgefillt

Abfull-
Technologie
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SERVICE & WARTUNG

HOCHSTE
BETRIEBSSICHERHEIT

R * Verwendung hochwertiger

Produkte
* Professionelle Auslegung
der Anlage
Jahrlich praventive Wartung
365 x 24 Std. Service-Hotline
Service-Mitarbeiter in der Nahe
Ferniberwachung der Anlage

Service-Stellen

@ Service-Stellen
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AUSBILDUNG EIGENER MITARBEITER

VERANTWORTUNG &
NACHHALTIGKEIT

« A+E als grosster Ausbildner in
der Branche der Prozess-Kalte

* permanente interne & externe
Weiterbildung

« Sponsoring & Partnerschaft mit
den Branchen-Verbanden

+ Mitglied im Proback Forderforum
fir Jungunternehmer

P e

PARTNERSCHAFT MIT PISTOR
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Reduktion Administrationsaufwand
(1 Zahlung pro Monat)

Erhohter Umsatzbonus
Verlangerte Zahlungsfristen
(durchschnittlich 45 Tage)
Kontierungshilfe (Branchen- &
individuelle Kontenpléane)
Vorauszahlungszins, aktuell 1,5%
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REFERENZEN

55555555555

Backerele“W
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Ross/Beck
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REFERENZEN
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REFERENZEN
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REFERENZEN IM DETAIL - BACKEREIEN
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REFERENZEN IM DETAIL
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SPEISEEIS IM GESAMTPROZESS

asteuri-
sierung &
«Reifung»

Rezeptur &
Rohstoff-
swahl

Speiseeis- *
Produktion
tllen &
Portionieren

Ze

Schock-
frosten

* Lagerung

Prasentation
& Verkauf
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TEILPROZESS SPEISEEIS-PRODUKTION
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® Umwandlung von Wasser In Eis (Aggregatzustandsiinderung) = m Daver in min
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Speiseeis-

Produktion

Die Eismaschine
bestimmt die
Qualitat des
Endprodukts
massiv

BACKEREI
E ‘ KALTE

TEILPROZESS SPEISEEIS-PRODUKTION

Nicht homogene
Struktur

zwingend
nachtragliches
Schockfrosten

24

Homogene Struktur

verkaufsfertiges
Endprodukt, - real
trocken, cremig und
unvergleichbar
konsistent

Speiseeis-
Produktion

12.10.2018
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SPEISEEIS IM GESAMTPROZESS

ey

Speiseeis-
Produktion

asteuri—

sierung & %‘%

«Reifung» Schock-

* frosten

Abflllen &
Portionieren

Eine einzige Maschine fiir
alle 4 Teilprozesse

SPEISEEIS IM GESAMTPROZESS

Breit einsetzbare Gerite, - nicht nur fur
Speiseeis!
* Suppen
e Crémes
¢ Konfitiiren
26 ¢ Fiillungen, etc.

Speiseeis- *
Produktion

asteuri-

sierung &
«Reifung»

Schock-
frosten

o

Abfillen &
Portionieren

A cane
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SPEISEEIS IM GESAMTPROZESS

Beratung
Finanzierung

Glacé Herstellung
Lagerung
Verkaufsvitrinen
Service & Reparatur

A+E, IHR GLACE

PARTNER VON A BIS Z

f [ | BACKE
£ -
ﬁ IL ==  KALTE

A+E, IHR LANGJAHRIGER PARTNER
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KONTAKTIEREN SIE UNS !

A+E Backereikalte AG
Aarauerstrasse 25
CH-5033 Buchs AG

Tel. +41 62 834 02 70
info@baeckereikaelte.ch

S5 le= KALTE
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