GLACE
FORUM

Stiftung Kartause Ittingen
05.11.18 + 06.11.18

7

COMPRITAL

GROUP

.......

T AT
R
neaentiiiies .
LIS 000y, %

> a8 seg
ol

la :
WHEY  COMPRITAL %COMP riraL - Lreferita  comprimar i Athenacum
CREAM® POLSKA T %zé OEE NS 2




. GLI-\CE
FORUM

glaceforum.com

COMPRITAL Stftung Kartause tingen

GROUP 05.11.18 + 06.11.18

FORSCHUNG & ENTWICKLUNG

EINE PIONIERABTEILUNG HAT AUS COMPRITAL
DEN ERNEUERER DER TRADITION UND EINE

REFERENZ FUR SPITZENQUALITAT IN DER
WELT DES SPEISEEISES GEMACHT.
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DAS NATURLICHE GELATO
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DIE GRUNDMASSEN,
DIE FUR DIE EIS-WM
BENUTZT WURDEN
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EXPERIENCE ZURUCK ZU DEN WURZELN
Ohne Emulgatoren. Ausschlief3lich Johannisbrot

und Pektin als Verdickungsmittel
Ohne gehartete oder AusschliefSlich frische Milch,
raffinierte pflanzliche Fette. Sahne, Eier und Frischobst.
Ausschliefilich Traubenzucker Ausschliefflich hochqualitative

und Rohrzucker. Rohstoffe.
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Transparenz Mindestens 50% Frucht,
des Zutatenetiketts Der beste Cru zeine Aromen

vom Kakao aus und keine Farbstoffe
ausgewahlten Plantagen
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Ein Klassiker, Bieten Sie Ihren
der durch seine Entwicklung neuer Kunden die Zartheit

Frische zur Starke Konsum- und des besten Speiseeises.
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EISRUHRER SOFT SERVE MIKRO- PLANETENMISCHER SLUSH-
HANDWERKLICHES DIE BESTEN EISMASCHINE ZUR HERSTELLUNG EISMASCHINE
HOCHQUALITATIVES ERFOLGE MIT EISCREMEN LECKERER ZUR HERSTELLUNG
SPEISEEIS IN KURZER DEM SOFTEIS. ERHALTEN SOMIT EISCREMEN WUNDERBARER
ZEIT UND MIT HOHER ZUGANG ZU UND PARFAITS SORBETS,
PRODUKTIONSLEISTUNG. KLEINEREN OHNE EISRUHRER. KALTE CREMES UND

EISCAFES. MILCHSHAKES.

Er
MIXER

SHAKES,
SMOOTHIES

UND SLUSHIES
AUF EINFACHER
UND SCHNELLER
WEISE.
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20 NEUE GESCHMACKSSORTEN

ANANAS

BLACK CAlKIEES
RED GHANA KAKAO
ARABICA-ICAISEES
COKOSNUSS

FIOR DIFISARES
WALDFRUCHTE

ERDBEERLE

MILCH UND MINZE

7 TIROINE

Z T REOINE NI | INECAESIR
MEAINGOE DINIDE i Z89
MASCARPONLE
MATCHA

REELNUSS
EEIONSERUCHT
BIRIRS | C H
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JOGURT UND HONIG
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COMPRITAL BIETET EINE
UMFASSENDE LINIE AUS

150 PRODUKTEN MIT VEGAN OK
ZERTIFIZIERUNG

VEGANE GRUNDMASSE

VEGANE SCHOKOLADE-GRUNDMASSE
VEGANYO

MONELLA VEGAN

MONELLA VEGAN IN FLASCHEN
MONELLA VEGAN WEISS

MONELLA VEGAN MIT HIMBEEREN
VEGANE GRUNDMASSE FUR EISPARFAITS
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ANNIVERSARY
RIMINI 2019

Schweizer Fachmesse fiir Backerei-,
Konditorei- und Confiseriebedarf

17. — 20.03.2019 in Bern

7

SAMREIN COMPRITAL

GROUP

food solutions food packaging



