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Pernicom

DIE BESTEN ZUTATEN FUR DIE
foodsolunons food packaging EISHERSTELLUNG UND KONDITOREI

GESCHICHTE & ITALIENISCHES KULTURGUT
EINE GLOBALE PRASENZ

UNTERNEHMENSWERTE & MISSION
UNSERE SCHOKOLADENWELT

DIE NATURLICHE AUSWAHL
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GELATO BASEN
GELATO PASTEN
& PULVER
SOFT-ICE
VARIEGATO
DEKO & TOPPING
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GESCHICHTE & ITALIENISCHES KULTURGUT

PERNIGOTTI:
Eine unendliche Geschichte
von Leidenschaft und
Kulturgut...
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Stefano Pernigotti erdéffnet
ein beliebtes
Lebensmittelgeschaft
besonders bekannt fur
Torrone, weiBBer Nougat,
& Senf im Zentrum von
Novi Ligure, die
~Schokoladenstadt"
Piedmonts.
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1868

Nach dem Erfolg
seiner Produkte
wird das
Unternehmen
Pernigotti & Sohn
gegriundet.
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Die ausgezeichnete
Qualitat wird mit
dem
Adelswappen
gekront und somit
wird das
Unternehmen
Pernigotti & Sohn
offizieller Lieferant
des Kbnigshauses.

ERNIGOTTI
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% Ist das Unternehmen mit
= sejnen modernsten
Maschinen fir die
Bearbeitung von Mandeln
und Haselniissen sowie
wertvollsten Rezepten

von Torrone eines der
wichtigsten im Sektor.
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1914

Mit dem Beginn des
1.Weltkrieges wird die
Verwendung des Zuckers in
SuBigkeiten verboten.
Pernigotti modifiziert sein
Rezept von Torrone und
ersetzt Zucker in wesentliche
Anteil mit Honig. Das Rezept
mit seinem eigenartigem
Honiggeschmack ist
seitdem unverandert.

Pernigotti Gianduiotto
is geboren.

Erste industrielle
Produktion der
Gianduiotto Praline , in
seiner typischen
goldenen Alufolie,
kdstliche Mischung aus
Schokolade und
Haselnussen, nach der
lokalen Karnevalsfigur
Gianduja aus Turin.
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Paolo Pernigotti betritt den
Markt der Eisherstellung

CAFFFE ‘ mit der “Creme per Gelati”

- . und wird im Laufe der Zeit zu
M}@Tﬂ : . einem der fiihrenden
TORRONE i:;m_. e BANANA Unternehmen des Sektors.
ELATI :

ARRIVA IL GELATO / GELATO APPEARS
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IL DOPOGUERRA / AFTER WORLD WAR |

Il cloccolato
che accompagno

i vittoriosi scalatori
del K 2

a PERNIGOTTI

1950-70

Das Unternehmen
entwickelt sich mit
einer Reihe von
Neuheiten und
verbessert bei allen
Produkten
Geschmack,

Formen und Aromen.
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Das Unternehmen wird
nach dem tragischen Tot
der zwei Pernigotti Bruidern
von der historischen
AVERNA Familie aus
Sizilien Ubernommen.

1998

Spezialisierung der
Aktivitat im Segment
Nuss-Nougat.

Seine Interpretation
zeigt sich in den

' verschiedenen

gekennzeichenden
Produkten:
Gianduiotto, Cremino

und Nocciolato.
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SPECIALISTI DEL CIOCCOLATO
SPECIALISTI DELGELATO

Pernigotti bringt das erste
Bitterschokoladeneis
«Purofondente» aus
puren Bitterschokolade auf
dem Markt und entwickelt
dank des Erfolgs eine
vollstandige Reihe von
Ursprungsschokoladen
«Monorigine».




2010

Pernigotti

feiert seine 150
Jahre.

Das emblematische
Produkt des
Unternehmens
bleibt die
Gianduiotto
Praline, deren
Rezept ab diesem
Zeitpunkt noch
verbessert wird.

STORIA DEL LOGO / LOGO HISTORY

PERNIGOTTI
o

PERNIGOTTI

@ PERNIGOTTI

2013

Toksoz Group
ewirbt Pernigotti
und investiert
stark in der
Wiederbelebung
mit Schwerpunkt
auf Qualitat und
Modernisierung
der Marke.

2016

80 Jahre von
Gelato Expertise.

Pernicom




GLOBALE PRASENZ




UNTERNEHMENSWERTE UND MISSION

Handwerkliche Kompetenz liberliefert durch Jahrzente,
inspiriert von der Vergangenheit

Auswahl von Edel-Rohstoffe

Die Erfahrung und Fachkompetenzen, inspiriert von

' unserer Geschichte, umgesetzt in der Fahigkeit neue
", Produkte zu entwickeln und zu interpretieren fiir die
¥ 1Zukunft
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UNSER FOKUS

s @

OHNE REZEPTUREN GESCHICKT
KONSERVIERUNGSSTOFFE D T —

<

NATURLICHE OHNE
AROMEN PALMOL
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GLUTENFREI

SELEKTIERTE
ROHSTOFFE

Pernicor




Piemont-Haselnlsse
d.g.A. Pistazie Sizilien
mit 100% grune

Unternehmen gehort dem

P @ Consorzio Tutela della Noc- P|Sta2|e aus

ciola Piemonte (Konsortium

zum Schutz der Piemont- B 'O r]t = D o P

Haselnuss) an

£
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SCHOKOLADENWELT

Mehr als 11
Schokoladensorten
zugeschnitten und
passend fur
verschiedene
Geschmacke...

6USTO CIOCCOLATD

SANTO DOMINGO CA

~ equilibratp =
’con un tono di vaniglia

per un classico gusto di cioccolato

perfetto connubio
fra morbide

: ricorda | coccolati autentici del passato

¢ intensita aromatica
GUSTO FONDENTE 3

FCUAD(

toni fruttati bilanciati da
un tocco di cannella

molto iNtNSO ma elegante
con un leggero tocco speziatn

.ml A
SelVaggio wnm:

fresca nota acida

GUSTO FONDENTE

EXTRANER(,

estremamente sl
forte demsu

armonioso
con un moxbido retogusto vanigliatn

@ BINCD

)  Unaroma caratteristico e leggermente
=¥ vanigliato il gusto di una

tavoletta di cioccolato bianco
GUSTO CIOCCOLATD

AL |ATTE &

aroma dolce e vanigliato
nsistenza awolgente e delicata
l:lwg %rda la tavoletta al Ea!:e

GUSTO

gusto classico
dal profumo vanigliato

1860
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PERNIGOTTI URSPRUNGSSCHOKOLADEN
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GUSTO CIOCCOLATO GUSTD FONDENTE

SANTU DOMINGO PERU

ST FNENTE
ECUADOR



&. . URSPRUNGSSCHOKOLADEN =

Dominikanische Republik 7N

Komplette Basis: fruchtige Note und eine Komplette Basis: umfassend und ausgewogen,

frische Saure im Hintergrund. fast keine Adstringenz, fruchtiges und wirziges
Aroma.

57% Bitterschokoladenpulver ohne Milch 80% Bitterschokoladenpulver ohne Milch
und entdhlt nur Fetten aus Kakaobutter. und entdhlt nur Fetten aus Kakaobutter.

Ausgewogenes und aromatisiertes Ergebnis Gelato mit intensiven Geschmack und
mit Vanille-Note fiir einen klassischen wiirzigen Noten.
Geschmack von Dunkle Schokolade.

DOSIERUNG: DOSIERUNG:
1 Beutel (1.8 kg) mit 2,2 kg heisses Wasser. 1 Beutel (1.8 kg) mit 2,2 kg heisses Wasser.

1860 |
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ECUADOR

Komplette Basis: «Cacao fino de aromay,
einzigartige fruchtige und blumige Aromen
gepaart mit nussigen und  malzigen
Geschmacksnoten.

* 83% Schokoladenpulver;
* ausgewogenes Ergebnis mit leichtem
Zimtaroma und fruchtiges Geschmack.

DOSIERUNG:
1 Beutel (1.8 kg) mit 2,2 kg heisses Wasser.

05.11.2018

Vletoestt ingredicnts (o yoar gelots PERHGQ’!T! | 22

URSPRUNGSSCHOKOLADEN —

SAO TOME =i 7
Afrikanischer Inselstaat ‘

Komplette Basis aus der westafrikanischen Kiste,
starker und intensiver Geschmack. Umfassende
aromatische Note von Trockenfriichte, Oliven und
Gewdrze.

* 51% Schokoladenpulver mit Milch und
naturlichen Aromen;

* Einzigartige natlrliche Aromatisierung von Kaffee,
der andere wichtigster Anbau der Insel.

DOSIERUNG:

1 Beutel (1.8 kg) mit 2,2 kg heisses Wasser.

1860
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BEN erste Produkt  fur
Zartbitterschokolade

Direkt gewonnen aus einer
1KG Tafel von
Zartbitterschokolade mit 70%
Kakaoinhalt

Geschmack mit frische und

DUNKLE SCHOKOLADE
EXTRA DARK

60% Bitterschokoladenpulver
aus verschiedenen
afrikanischen Landern

Stark  und kraftig im
Geschmack. Ohne Milch und
entahlt nur Fetten aus
Kakaobutter

% KLASSISCHE SCHOKOLADEN

Harmonisches Geschmack mit
Vanille-Note

60% Schokoladenpulver

Ohne andere Pflanzenfetten
ausser Kakaobutter

Geeignet auch flr Soft-Ice

sauere Note aus der Extra Dunkel

Zartbitterschokolade

DOSIERUNG:

1 Beutel (1,9 Kg) mit 2,1 Lt heisses
Wasser

Soft ICE:

1 Beutel (1,9 Kg) + 250Gr Zucker +
4,51t Wasser

DOSIERUNG: DOSIERUNG:
1Kg Schokoladentafel + 1 Eimer 1 Beutel (1,8Kg) mit 2,5Lt warmes
*Gelagel + 2 Eimer heisses Wasser ~ Wasser

1860 |
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KLASSISCHE SCHOKOLADEN

SCHOKOLADENGESCHMACK ~ SCHOKOLADENGESCHMAC
MILCH *PUROLATTE WEIR

Der historische Kakao e SiBes Vanille-Aroma, feine Leichtes Vanille-Aroma,
von Pernigotti, mit dem Textur, erinnert an die klassiche erinnert an das Geschmack
unverwechselbaren Milchschokoladentafel der Tafel von Weile
klassischen Geschmack Schokolade

und Vanille-Duft.

Komplette * 40% Milchschokoladenpulver 43% WeiRe Schokolade in
ausgewogene Basis flr Pulver

eine ideale

Frischhaltung in der

Wanne

DOSIERUNG: DOSIERUNG: DOSIERUNG:
1 Beutel (1,8 Kg) mit 2,5 1 Beutel (1,6 Kg) mit 2,5 KG warmes 1 Beutel (1.6 Kg) mit 2,2 KG
KG warmes Wasser Wasser warmes Wasser
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(a Mw natugale
« PERNIGOTTI

Pernigottl always at the forefront of Innovatlon chooses
to folfow an Aff-natural path.

ZIELE:

< Fokus auf die neue Markttendenz des
Konsumenten von Aufmerksamkeit an die
Naturlichkeit;

» Dem Eismacher eine vollstandige naturliche
Alternative fur Eiscreme sowie Fruchtsorbets zur
Verfugung zu stellen;




(a éuﬁfw natugale
«» PERNIGOTTI

Unser Angebot an naturliche Produkte bedeutet:
» Ohne Emulgatoren;

» Ohne gehartete Fette;
» Ohne kunstliche Aromen oder Farbstoffen;

o Hatugal Cheice

Quali gusti? Which flavours?




NOVITA

Milch Fior Di Latte Joghurt Dunkle Ursprungsschokolade
Schokolade Sdo Tomé

NOVITA

Ursprungsschokolade Ursprungsschokolade Kakao Natur Salz-Butter Karamell
Ecuador Peru Ohne Aromen & nicht alkalisiert

Haselnuss Pur



Gianduiotto Pernigotti Gianduia Crema Pernigotti

Pevcom)
RNIGOTTI |
L TORRONE

Maronencreme Variegato Vanille Variegato
Torrone Rustego Amor

-

Minze
Ohne Farbstoffe Pernicom




Gelateria Gelato Line

Bazl Pura @ Rleca Pura e Ricca Line

12001097  Base Pura 2 Ricca Frutta 50

12081068 Base Pura e Ricca Cioccolato Fondents

12091032 Base Pura e Ricca Creme

12021078 Base Pura e Ricca Creme 100

12091067  Base Pura & Ricca per frutta

Integratori e Stabilizzanti improvers and Stabiiizers

12091088  Integratore Creamyplus
12091087  Integratore Softyplus

12021781  Integratore Forzapii

12091011 Neutro
Latts Milk

12101271 Latte intero in polvere granulare

12101201  Latte scremato in polvere granulare

Yogurt Yogurt

12091154 Base‘lb,gurtNal'Luale
Cacao Cocoa
12090111  Cacao Maturale

12093075 Fondente Monorigine Ecuador

12093078 Fondente Monorigine Perl

12093076 Monorigine Sao Tomé

Cloccolato Chocolate
12093084 Gelato Fondente Puro | moviTA |

12002024 Mocciola Chiara

12092020 Mocciola Scura

12092474  Nocciola Piemonts LGP

12092163 Pistacchio Puro 100% "MNatura”

12092761  Pistacchio Sidilia Bronte

12093085 Crema Pernigotti | novITA |

12093077 CremaVaniglia

12093183 Vaniglia Top

12091008 Caramello al Burro Salato NI

12092301  Gran Caffe

12093011  Panove

12092054 PastaArachide

12093024  Café Supremo

12093151  Nuwowvo Gusto Liquirizia

12093043  Menta

LaFrutta LaFrutia HOVITA

Scopri le novita sulla linea LA FRUTTA LAFRUTTA
con il tuo agente.

Find out what is new about LA FRUTTA
with your sales representative.

Varlegat! alle Cremes Cream Variegali
12092008  Variegato Tormone Rustego

12092010 Variegato Amor

12093025  Variegato Crema di Marroni
Dacorazionl Garnish

12008047  Granella Nocciole Tostate

12098521  Granella Pistacchio Tostato

12098048 GranellaAmaretti

12098046  Mocciole Intere Tostate

12098181 Mocciole Piemonte IGP Tostate

12092401 Marroni

Pasticceria Pastry Line

Pastlccerla Pastry Line
12100251 Gocoe Bianco Gold 35

12100231  Gocce Extra Bitter Gold 70

12100221 Gocee Fondente Gold 34

12100041 Gocee Fondente Gold 38

12100241  Gocoe Latte Gold 36

12100521  Pani Bianco Gold 35

12100501  Pani Extra Bitter Gold 70

12100471  Pani Fondente Gold 34

12100451 Pani Fondente Gold 38

12100491 Pani Moisette Gold 35

(a M@ natugale
«» PERNIGOTTI




3.1 Gelato | Kondltorel | Schokolade | Backwaren | Kaffee Frau MARTELLA 1.

Gebietsverkaufsleiterin Nord-Europa,
S gep Ees o | Asien & Pazifik
1023 01. 2010 ‘@@‘ Email: ilenia.martella@pernigotti.it
Die suB

Messegelinde RIMINI - ITALIEN e

e Business-Erfahrung v Mobil: 0049 (0)172 1692510

Herr MACAGNO S.
Chef Expert Speiseeis & Konditorei

Email: stefano.macagno@pernigotti.it
Mobil: 0039 (0) 3357464087

Pernigotti SPA
Viale della Rimembranza, 100
15067 Novi Ligure AL, Italien

www.pernigottigelato.it




