
Swiss-Ice IG Genossenschaft

Herzlich willkommen zum Glace-Forum



Swiss Ice

• Bestehen seit 69 Jahr
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Swiss Ice

• Bestehen seit 69 Jahren

• Aktuell 52 Mitglieder

• Ursprünglich für gemeinschaftliche Einkäufe

• Grundlagen der Swiss Ice



Swiss Ice

• Portionierte und verpackte Glace

• Becher

• Lutscher

• Cornets

• Schöpfglace



TT35

• Glace-Bindemittel TT35



TT35

• Glace Bindemittel TT35

• Zutaten:
• Inulin

• Tarakernmehl

• Guarkernmehl

• Citrusfaser

• Mono-& Diglyceride von Speisefettsären



TT35

• Das Ziel fast erreicht

• Vegan

• Ohne Zucker

• Kalt und warm einsetzbar

• Emulgator-Einsatz erfolgt wegen der Haltbarkeit über mehrere 
Monate (konstante Qualität)



Cornets-Herstellung

• Halterung

• Verschiedene Tüten

• Diverse vorgeschriebene Deckel

• Und neutrale
• Wir Haben Formen

• Tüten

• Waffeln

• Und div. Vorgedruckte Deckel



Cornets 
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Cornets 



Lutscher

• Formen für Profis

• Holzstiele

• Säckli für die Verpackung



Lutscher



Becher
• Diverse vorgedruckte

Deklarationen

• Neutrale A4-Bögen zum Selber-
Bedrucken



Überraschungs-
Becher

• Zum Aufreissen

• Puzzle

• Deckel mit Löffel



Kinderbecher



Kinderglace
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Kinderglace



Kalkulation

Zutaten Gewicht Preis /Kg

Milch 4933 1.20 5.92 Fr

Zucker 1280 1.10 7.90 Fr

Bindemittel Ri 50 240 28.00 6.70 Fr

Dextrose 307 2.65 0.80 Fr

Trockenglukose 67 4.20 0.30 Fr

Rahm 700 5.50 3.85 Fr Kg/ Preis

Summe 7.527 25.45 Fr 3.38 Fr

Erdbeer Joghurt 
Grundstoff

1400 9.00 12.6 Fr

Summe 8.927 38.05 Fr 4.25 Fr

Arbeits Zeit 40 Min/ 0.75 30 Fr

Grundkosten 68.05 Fr



Kalkulation

Position Zuschläge Preis Summe

Grundkosten 68.05 Fr

Grud-K. -Zuschlag 105% 71.45 Fr 139.50 Fr

Verlust 8% 11.16 Fr 150.66 Fr

MwSt. 2.5% 3.76 Fr 154.42 Fr

Rezept: 8.927 Kg 154.42 Fr.

Becher: 100 g 89 Stk Pro Becher 1.74 Fr

Kosten Becher Ca. 0.16Fr

Kalk. VP Glacebecher Erdbeer 1.90 Fr

Realistischer VP 2.60 Fr

Gewinn: Ca.36% 0.70 Fr



Kalkulation

• Glacebecher 100 g ca. 1.90 Fr. ca. 2.60 Fr.

• Lutscher ca. 70 ml ca. 2.30 Fr. Ca. 2.80 Fr.

• Cornets Swiss Ice ca. 3.00 Fr. Ca. 3.60 Fr.



Swiss Ice

Danke
und weiterhin ein interessantes

Glace-Forum 


